CELEBRUJ WYJIATKOWO



MENU standard
Klasyczne smaki polskich Swigt w autorskiej interpretacji naszego zespotu.
Menu tgczy tradycje i prostote z dbatoscig o kazdy detal i najwyzszq jakosc sktadnikow.

PRZYSTAWKI

tatar wotowy . majonez grzybowy . lubczyk

$ledzZ opalany . duszona cebula z rodzynkami . Swieza papryka jalapefio . migdaty
pierogi z kapusta i grzybami . masto . szczypiorek

chleb na zakwasie . masto

ZUPA
barszcz czerwony na zakwasie wtasnej produkgji . pieczone buraki . majeranek . chrzan

DANIE GEOWNE (do wyboru przed rezerwacja)
DANIE MIESNE
noga z kaczki confit (gotowana w ttuszczu) . kluska ziemniaczana

duszona czerwona kapusta z korzennymi przyprawami . sos miesny z zurawing

DANIE RYBNE
krokiet z dorsza . zapiekanka ziemniaczana . duszony jarmuz . sos maslany ze szczypiorkiem

DANIE WEGANSKIE

pieczony kalafior . puree z karmelizowanego kalafiora . orzech laskowy . sos chimichurri z lisciem laurowym, mieta i bazylia

DESER
mus czekoladowy z sola maldon . lody korzenne . konfitura $liwkowa

cena: 195 zt

MICHELIN GUIDE 2025:

NAJLEPSZA NOWA

RESTAURACJA
W POLSCE




MENU premium
Wykwintna odstona swigtecznych smakdw, przygotowana z najlepszych produktéw sezonowych.
Menu tgczy tradycje z finezjg i nowoczesnym podejsciem do kuchni.

PRZYSTAWKI

tatar wotowy . majonez grzybowy . lubczyk . czarny czosnek

pasztet z kaczki z foie gras . domowa musztarda z pieczonym jabtkiem . piklowana zurawina
pierogi z kapusta i grzybami . emulsja szczypiorkowa . czarna trufla

SledzZ opalany . duszona cebula z rodzynkami . papryka jalapefio . migdaty

pstrag z zielenicy w galarecie . puree z cytryny . kawior z pstraga

chleb na zakwasie . brioche francuska . masto

ZUPA (do wyboru przed rezerwacja)
krem grzybowy . kwasna $mietana . estragon
barszcz czerwony na zakwasie wtasnej produkgji . pieczone buraki . majeranek . chrzan

DANIE GEOWNE (do wyboru przed rezerwacja)

DANIE MIESNE
stek z rostbefu z polskiej wotowiny . kluska ziemniaczana . jarmuz duszony ze szpikiem kostnym . sos z musztarda francuska

DANIE RYBNE
grillowany toso$ szkocki . puree z pieczonej dyni . karczoch . sos maslany z kawiorem z pstraga

DANIE WEGANSKIE
pieczony kalafior . puree z karmelizowanego kalafiora . orzech laskowy . sos chimichurri z lisSciem laurowym

mieta i bazylig . trufla

DESER
domowy makowiec . lody korzenne . konfitura sliwkowa

cena: 295 zt

INFORMACJE DODATKOWE

Napoje dodatkowo ptatne wedtug zamowienia.

Do rachunku doliczany jest serwis kelnerski w wysokosci 10%.

Cata restauracja bedzie na wytqcznosc dla Paristwa w zaleznosci od ilosci gosci.

Rezerwacja wymaga wptaty zaliczki w wysokosci 50% wartosci zamédwienia.

W przypadku otrzymania zapytania ofertowego na ten sam dzieri moze byc konieczne wczesniejsze potwierdzenie rezerwacji.
Istnieje mozliwosc¢ zamowienia muzyki na zywo (harfa lub duet gitarowy) - cena: od 1500 zt
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